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UNIVERSIDAD N‘ACIONAL FEDERICO VILLARREAL
SECRETARIA GENERAL

" "Afo del Buen Servicio al Ciudadano”
RESOLUCION R. N° 472 .2017-UNFV
San Miguel, TU MAR 261?

Vistos, los Oficios Nros. 83-2017-0SS-OCBU-UNFV, de fecha 20.02.2017 y 107-OSS-0OCBU-
UNFV, de fecha 06.03.2017, del Jefe de la Oficina Central de Bienestar Universitario de esta
Casa de Estudios Superiores, mediante el cual remite para su aprobacién las Bases para la
Contratacion de Servicios en Concesion para Administracion de Cafeterias de la
Universidad Nacional Federico Villarreal; y

CONSIDERANDO:

r(i establece que: “Cada universidad es
2mico, administrativo y econémico. Las
‘narco de la Constitucion y de las leyes”:

Que, el articulo 18° de la Constitucion
auténoma en su régimen normativo, de g
universidades se rigen por sus propios e

de fecha 28.05.2015, se aprobd el
Administracion de Cafeterias de la Universidad

ad gstablecer el proceso de seleccion para
dades alimenticias de los Estudiantes,

Que, mediante Resolucion R. N° 792¢ V.
Reglamento para el Proceso de Corices
Nacional Federico Villarreal, el cual 't
la concesion de las cafeterias, pa

Profesores y Empleados Administre

: Que, el articulo 6° del referido fiefg.{a
#/ |Resolucion Rectoral al Comité o los:

A T
= Vo A

e, la Universidad designara mediante
encargados de conducir el proceso de
la UNFV, conformados por Un (01)
Suplentes. Los mismos que estaran
ctores de Escuelas Universitarias y Ia
as;

i

' Que, el articulo 7° del mismo Reg’la‘rﬁ 0
publico y concesion directa, sera conduci
la Oficina Central de Bienestar U i

proceso de seleccién para el concurso
omités Especiales, en coordinacién con
i€fies se encargaran de la organizacion y
; las Bases, absolucién de consultas,
clamacién de ganadores de la buena
da en la Base;

lificacio
6N no.conte

S -
:_i-f)Que, mediante Resolucién R. N°
1 % Resolucion R. N° 469-2017-UNFV, de fecha 10.03.2017, se designd a los miembros de los
Comités Especiales para‘el Proceso de Concesion para la Administracién de las Cafeterias de
la Universidad Nacional Federico Villarreal - 2017;

Que, el objeto de las presentes bases es la seleccion de Concesionarios para la prestacion de
Servicios en Concesién para fa Administracién de Cafeterias en los locales de la Universidad
Nacional Federico Villarreal, Cuyas caracteristicas se especifican en la parte resolutiva de la
presente resolucion;

En mérito a la opinion favorable de la Oficina Central de Asesoria Juridica en Oficio N° 515-
2017-OCAJ-UNFV, de fecha 08.03.2017, a lo sefialado por el Jefe de la Direccién General de
Administracion en Oficio N° 282-2017-DIGA-UNFV, de fecha 07.03.2017 y estando a lo
uesto por el sefior Rector en el Proveido 01238-2017-R-UNFV, de fecha 09.03.2017:

------
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263-2017-UNFV, dé fecha 13.02.2017, rectificada con
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De conformidad con la Ley N° 30220 — Ley Universitaria, el Estatuto y Reglamento General de
la Universidad Nacional Federico Villarreal, la Resolucion R. N° 536-2016-UNFV, de fecha
27.12.2016 y la Resolucion R. N° 002-2017-CU-UNFV, de fecha 10.01.2017;

SE RESUELVE:

ARTICULO PRIMERO Aprobar Ias Base'sipara Ia _Contratamon de Ser\nclos en Concesnon

ARREAL" con domicilio legal en Jr.
Lima - Perq.

ion de Servicios en Concesién para la
de la UNFV, cuyas caracteristicas se

T Il. BASE LEGAL :
o 1.
S (T 2.1 Constitucion Politica del Per

2.2 Cadigo Civil e

2.3 Ley Universitaria N° 30220 T

2.4 Estatuto y Reglamento General de la UNFV

2.5 Resoluciéon Ministerial - N°363-2005 MINSA-Norma Sanitaria para el
Funcicnamiento de Restaurantes y Servicios Afines

2.6 Resolucién Ministerial N°591-2008/MINSA - Norma Sanitaria que establece los
criterios microbiologicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano

2.7 Decreto Supremo N°007-98-SA, Reglamento sobre Vigilancia y Control de
Alimentos y Bebidas.

2.8 v/Decreto Supremo N°001-87-SA Reglamento Higiénico Sanitario de Alimentos y
Rebidas de Consumo Humano.

9+ Resolucion  Rectoral N°11019-2010-CU-UNFV-Reglamento  para el
Funcionamiento de Cafeterias de la UNFV

..........
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5. Encaso que el ex concesionario de cafeteria no haya cumplido con el pago

, de la penalidad por las multas Pecuniarias aplicadas por la Oficina Central
de Bienestar Universitario, y/o arreglos indicados en el Anexo 1, ésta sera
' descontada del depdsito de garantia abonado por el Concesionario de

cafeteria, de acuerdo.-a la
Sanciones del Régla
Universidad ;
6. Encaso no estuvj

proceso de selecc

itarig "

MANTENIMIENTO
ANEXO FACULTADES UBICACION ; EOU!POS INDISPENSABLES POR LOS CONCESIONARIOS
\}Tﬁha_ﬁ_Einbidor, conservador,
-Lrefrigétadora
s 'pa'haExtractnra P—— - Man(en_imientu permanente  de
L gasfiteria,
imidor de platos empotrado :
f ee i = Implementacion de elfementos de
io Microondas proteccion (mallas, cortinas, etc),
o 2 A Av. Nicolds e
Clencias E:"""'“‘“a“ de Pigrala ol Calda de 03 pozas « Renovacion de mayoicas en el
1 P ; N*262 e ambieniz destinado a cocina y
Crenma:;:gerasy Lima .| Cocina Indusirial lavaderg,
(Ex Colmena) B : .
= Renovacidn pemanente de la
vajila y utensilios de cocina que
no rednan las condiciones de
- . salubridad parala greparacion de
3 0/de sonida alimentos.
“| Mesas y Sillas
Personal Minimo: § trabajadores
Vitrina Exhibidar, conéewadnr,
refrigeradora
+ . Mantenimiento permanente de
Campana Exiractora con motor(2) gasfiteria.
. Escurridor de platos empotrado (2) = Implementacian de elementas de
Desayunos: roteccion {mallas, corfinas, etc. ).
P . yun Horno Microondas (2} g ’
Post-Grado y Hangason . 50 . « Renovagion de maydlicas en el
CEPREVI gaTS:‘; 5000 MI:i?m Amuerzos: | Tavela Calda de 03 pozas ambiente destinado a cocina y
Centro de Lima Lima " Cocina Industral (2) lavadero,
) Cenas: Mesas y Silas . Reﬁnovacic‘m P_ermanentel de la
vejita y utensilics dz cocine que
Ventilador (3) no rednan las condiciones de
: salubridad para la preparacion de
Equipo de sonido

Personal Minimo: § trabajadores

alimentos.

Appe 3

‘é,-l,'

A

falta cometida segun el CAPITULO Vv De las
para- el Funcionamiento de Cafeteria de Ia

05 tres :rniembros del Comité Especial en el
feteria para el otorgamiento de Ia Buena Pro,
letarse con una Asistenta Social de Oficina
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LOCAL
ANEXO

FACULTADES

UBICACION

Garantia
Sl

diarios

N* de
Raciones
subsidiadas

EQUIPOS INDISPENSABLES

MANTENIMIENTO
POR LOS CONCESIONARIOS

(Almuerzos|

Arquitectura

Pasaje.
Federico Paez
Ne 140
Jesis Maria

Vitrina Exhibidor, conservadar,

“ | refigeradora

ampana Extractora con moter

Escuridar de platos empotrado

= Mantenimiento permanents de
gasfiteria.

= Implementacién de elementos de
prateccion (mallas, cortinas, etc.).

« Renovacion de maydlicas en el
ambiente destinado a cocina y
lavadero.

= Rengvacion permanente de 13
vajila y utensilios de cocina gue
no regnan las condiciones de
salubridad para la preparacion de
alimentos

Pesqueria.
Oceanograiia
y Ciencias Alimentarias

Calle Roma
N° 370
Miraflores

2000,

Vifing Exfibidor, conservador,
igeradora

« Mantenimiento permanente de
gasfiteria. 4

« Implementacion de elemenios de
proteccion (mallas, cortinas, etc.).

« Renovacion de mayolicas en el
ambiente destinado a cocina ¥
lavadero.

« Rengvagion permanente de 12
vajilla y utensiios de cocina que
no rednan las condiciones de
salybridad para la preparacion de
alimentos.

Ing. Civil

Jr. Yungay
e 200
Magdalena de
Mar

2000

ae
Minimo

55

76

50
Cenas:

Desayunos:

Almuerzos:

Vitrina Exnhibidor, conservador,
refrigeradora

Campana Extraclara con motor
Escunidor de platos empetrado
Harno Microandzs '

Tavola Calda de 03 pozas
Cocina Industrial

Mesay Sillas

Ventiador (3)
Equipo de sonido

Personal Minima: § trabajadores

« Mantenimiento permanantz d2
gasfileria.

« Implementacion de elementos de
proteccion (mallas, cortinas, etc.).

« Renovacion de maydficas en el
ambiente destinado a cocina y
lavadero.

= Renovacion permanente de la
vajila y utensilios de cocina que o
renan  las- condiciones de
salubridad para la preparacion de
glimantos.
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Deposito N* de N d
LOCAL - g n de bonos b
ANEXD ACULTADE! UBICACION Garanta “diaioe® | Raciones | EQUIPOS INDISPENSABLES
[ Al subsidiadas MANTENIMIENTO
L |/ Aimuerzns) POR LOS CONCESIONARIOS
Vitrina Exhibidor, conservador,
refrigeradora, Camara frigorifica,
Congeladora
- |- Campana Extractora con motor (1)
<~ aqg | Escumidor de platos emporado (2) ¢ Mar%tleen_imienm pemmanente: de
P R S LR nasfiteria,
Palcnloata Av, OscarR. Desayiios: "Horno Microondas (2)
ng. Industrial Benavides B = Implementacion de elementos de
8 g N® 450-458- ;. |. Tavola-Calda de 04 pozas (02) proteccion {mallas, cortinas, efc.).
478 3 IR
Ing. Geografia Lima Cocina Industial (02) unacon homa | = Renovacion de maydlicas e el
oy {Colanial) sl iy ambiente destinado a cocina
Administracian . _.F_(eidm_'_a y Plancha lavaderg, f
ol ﬁﬁlado_r ) = Rengvacion permanente de la
- 1 p vajilla y utensilios de cocina que
O Televisory Equipa de sanido reinan las  condiciones  de
i) "»,‘a salubridad para la preparacisn de
3 .-;\ ) alimentos.
iié =y +Personal Minimo: 12 trabajadores
Ho - ) :
= tme—— Ar S X
; > " ‘Vilrina Exfibidor, conservador,
gemdpra. Camara fiigorffica,
jeladora
|Extractora con molor
sqimidor de platos emporado n
« Mantenimienio permanente de
N gasfiteria.
Educacién Al gi:;'ﬁ:‘ e, » Implementacion de elementos de
10 Derecho Ne 351 5000 prateccian (mallas, cortinas, etc.).
Humanidades s alH}
Ciencias Sociales i i « Renovacion de mayélicas en el
(Colmena) > % 2
amgiente destinado a cocina y
lavadero. i
* Renovacign permanente de la
vajilay utensilios de cocina que o
rednan las condiciones de
salubridad para la preparacion de
i zlimentos.
rsanal Minimo: 10 trabajadores

Vitrina Exhibidar, conservador,

refrigeradora
Campana Exiractora con molor = Manienimiento permanente de
: gasfiteria.
50 Escurridor de platos empatrado (2)
Desayunos: « Implementacién de elementos de
Horno Microendas (2) proteccion (mallzs, coriinas, etc.),
Calle San 50 60
Odontologia Marcos N° 345 3000 Minimo Almuerzos: | Tavola Calda de 02 pozas + Renovacion de maydlicas an el
Pueblo Liore ‘ ) ambiente desinado a cocina y
15 Cogina Industrial con homa lavadero,
Cenas: ) X
Mesas y Sillas = Renovacion permanente dz a
e vajilay utensifios de cozina que o
Ventiador (3) rednan  fas condiciones de
salubridad para |a preparacion de
Personal Minimo: 7 trabajadyres alimentos.

sillf
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Depasita N* de N° de
o | FacuLTaves UBICACION | o %2 | ~B8%0% | Raciones P
§ | (umueraos) | %% | oo pos INDISPENSABLES FOR LOS CONCESIONARIOS

Medicina Humana

Tecnologia Médica i
Ciencias ELAgitiha
Naturales

Jr. Rio Chepen

Escl dor de plzios empatrado

Vitrina Exhibider, canservadar,
refigeradara, Camara frigorifica,
Congeladora.

..|.Campana Extractora con motor

« Mantenimiento permanente de
gasfileria

« implementacian de elermentos de
proteccion (mallas, cortinas, efc.).

« Renovacion de mayolicas en el
ambiente destinado a cocing y
lavadero.

« Renovacion permanente de la
vajillay utensilios de cocina que 0
reinan las condiciones de
salubridad para la preparacion de
alimentos.

PREDIOS 'FACULTADES ESAYUNO | ALMUERZO
CAFETERIA | CIENCIAS EC 5
| AS owowm:s . i -
PREDIO 1 | CIENCIAS FINANCIERAS
CONTABLES ;,
CAFETERIA
PREDIO 2 |ING. ELECTRONICA E Prolongacién
{POST INFORMATICA Eiumrgana N 1014 - 50 20
GRADO)
CAFETERIA
PREDIO 3 ARQUITECTURAY Pasaje Federico Paez 20 50 15
URBANISMO N® 140 Jesds Maria
OCEANQOGRAFIA,
CAFETERIA | PESQUERIAY Calie Roma N° 370
: . 22 50 15
PREDIO 4 | CIENCIAS Miraflores
ALIMENTARIAS

i)

o4l A‘.AA..‘.ﬂ.."ﬂﬂ.ﬂﬁ:ﬂ.ﬂ.&\ﬁ\ﬁ\aﬂ&faa‘



UNIVERSIDAD NACIONA-L FEDERICO VILLARREAL

SECRETARIA GENERAL
...

' B ) _ P&g. 40
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ANEXO N° 10

CRONOGRAMA DEL PROCESO DE SELECCION DE CAFETERIAS
2017

1. Convocatoria El dia 12 de Marzo publicado en dos (02) diarios de

- | Circulacidn nacional

.4 Del 13y 14 de marzo 2017, en Caja del Predio 08-
| /Av.Oscar R. Benavides (ex Av. Colonial) N° 450 Cercado
‘de Lim&'de 9:00a 13:00 horas; luego con el Boucher de
1| pégo recoger las Bases Administrativas en Jiron Chancay
[ :N*829 Lima Cercado - Oficina Central de Bienestar

b Universitario-UNEV de 8:00 a 16:45 horas

2.

Venta de Bases

de marzo 2017 en la Oficina Central de Bienestar
Universitario, ubicado en Jirén Chancay N° 829 - Lima,
-4e:9:00'a 12:30 horas, por escrito dirigido al Presidente
nité Especial del Proceso de Seleccion,

3. Recepcién-de Consultas

7 de Marzo 2017, enla Oficina Central de
ar Universitario, ubicado en Jirgn Chancay N°
ma, de 09:00. a 13:00 horas

0de Marzo 2017 a [as 9:00, en el Auditorio
} EsCuela Universitaria de Post Grado de la UNFV.
icade.en Prolongacion de Jirsn Camana N° 1014 -

Absolucion de consultas

Presentacién de Ssobres

Calificacion de las Propuesta téc‘:nig',é;' o g
Econémicay Otorgamiento de la Buena Pro:

Inicio de Actividades del Sérvfciq ;

-
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